
Questo Cabernet Franc è prodotto con uve di Gualtallary 
– Tupungato, nel cuore della Valle dell'Uco.

Questo Cabernet Franc è composto da 85% Cabernet 
Franc, 10% Petit Verdot e 5% Syrah.

Le uve di tutte le varietà sono state cofermentate insieme 
in microvinificazioni con percentuali simili al taglio finale.

La macerazione è durata 26 giorni cercando 
concentrazione e struttura. Una volta terminato questo 
processo, il tutto è stato inviato in botti francesi di 
secondo utilizzo per 20 mesi.

Alcool: 14,5%     Anno 2018

"Insieme per passione, matti per il vino"

Salvaje Cabernet Franc

Premi e punteggi

93 PTS


