
Recolectores locales cosechan
a mano el enebro de plantas salvajes 
(no plantaciones) de la zona cordillerana
(El Bolsón, Lago Pueblo, etc.)

Elegimos el macerado en frío como
técnica para la extracción de sustancias
aromáticas de los botánicos, buscando
sutileza en dicha extracción. Este macerado
se mantiene por 48hs.

BOSQUE REFUGIOS: NUESTRO BOSQUE
NATIVO REPOSADO EN BARRICAS DE
ROBLE FRANCÉS.

DESCRIPCIÓN

Producto: Gin Destilado
Estilo: Madurado

Reposado: seis meses
Origen: Argentina
Salida a Mercado: 2021

4 x caja
UNIDADES

375ml
CONT. NETO

 CONT. ALC.

%VOL.42,0

ENEBRO SALVAJE UTILIZAMOS EL CORAZÓN DEL DESTILADO

Partimos de un alcohol de maíz triple destilado, que 
volvemos a destilar para obtener un gin con alchol de 
cuatro destilaciones. Usamos solo el corazón del 
destilado, descartando buenas partes de la cabeza y la 
cola.

Reposamos nuestro Bosque Nativo en barricas de roble 
francés durante 6 meses.

MACERADO EN FRÍO

CARDAMOMO CORIANDRO

CEDRÓN POMELOCLAVO DE
OLOR

FLOR DE
AZAHAR

LIMÓN

ENEBRO

BOTÁNICOS

MÁS SOBRE EL PROCESO DE ELABORACIÓN

Su alto contenido de botánicos de nuestra receta,
le da un sabor y aroma intensos.

REPOSO EN BARRICA


