
“Juntos por pasión, desquiciados por el vino”

GARNACHA

C'est un vin élaboré avec des raisins de Gualtallary – Tupungato,
au coeur de la vallée d'Uco. Les raisins ont été extraits des vignes
qui sont situés sur des sols sableux où l'on peut trouvez de 
nombreux galets. La Syrah vient de de Pareditas, située dans le 
département de San Carlos, dans la Vallée d'Uco.

Ce vin est composé de 85% de Grenache et de 15% de Syrah.

Pour le réaliser, nous utilisons une piscine de ciment avec de 
l'époxy dans le laquelle une co-fermentation a lieu entre les deux
 aritaux. En ayant deux cépages aux cycles de maturation 
différents, nous utilisons le apport tannique de la tige de Syrah 
mûre à accorder une structure différente en bouche et un jeu 
avec les notes herbacée issue de la macération pendant le 
processus de fermentation. Une fois terminé, le vin repose dans 
la même cuve pendant 6 mois pour être mis en bouteille. Il n'a 
pas de passage dans un baril.

ALCOOL : 14,3%
PH/ACIDITÉ : 3,50 / 6,3


