LONDON DRY

La recette de ce gin surprenant s'inspire des saveurs et arobmes du
London DryGin classique de style britannique, mais il est élaboré
avec le caractere et la fraicheur du Nouveau Monde.

Ses ingrédients : du geniévre cueilli a la main du Patagonie, la
coriandre humide de la pampa que I'on trouve écorces d'agrumes
parfaitement grillées et fraiches du nord-est de I'Argentine qui, grace
a son climat subtropical, sont récoltés en leur point de maturation
optimal, tous sont associés a de I'eau fonte pure et cristalline des
glaciers de la Cordillere de los Andes.
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- + Graines de coriandre bien grillées.
' H I L i ]] N « Ecorces d'agrumes fraiches du nord-est de I'Argentine.

Des plantes naturelles fraiches sont macérées dans de |'alcool de
| mais distillé trois fois avant d'étre distillé a nouveau en petits Alambics
allemands en cuivre de 250 litres. La combinaison exquise de ces
plantes des différents points cardinaux d'Argentine donne au Hilbing
London Dry Gin un ardbme et une saveur délicat et gentil.
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SUITE : 750/700cc
ACO.: 40%v/v
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